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บทคัดยอ 

  การศึกษาน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาความชุกและ

ปจจัยเส่ียงของการปนเปอนเชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจาก

โรงฆาสัตวที่ ไดรับใบอนุญาตในเขตพื้นที่ภาคเหนือ

ตอนลางของประเทศไทย ไดแก จังหวัดพิษณุโลก 

กําแพงเพชร ตาก นครสวรรค พิจิตร เพชรบูรณ สุโขทัย 

อุตรดิตถ และอุทัยธานี จํานวน 183 ตัวอยาง พบวา 

จํานวนโรงฆาสัตวที่ผานเกณฑมาตรฐานการประเมินมี

เพียง 49 โรงเทาน้ัน คิดเปน 26.78%  ผลการวิเคราะห

คุณภาพเน้ือสัตวพบวา มีโรงฆาสัตวที่มีคุณภาพเน้ือสัตว

ผานตามเกณฑการตรวจจุลินทรีย วิ เคราะห (Micro 

Assay: MA) จํานวน 169 โรง และมีความชุกในการตรวจ

พบเชื้อแตละชนิด ไดแก Salmonella spp. 59.76%  

Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus 

spp. 71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform 

bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 62.72%  

เ ม่ื อ วิ เ ค ราะหป จ จัย เ ส่ี ย งที่ มี ผ ลต อ การ ปนเป อน

เชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวที่ไดรับใบอนุญาต

ในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย ไดแก 

ดานสภาพโรงฆาสัตว  ดานอาคารโรงฆาสัตว  ดาน

สุขาภิบาล ดานกระบวนการฆาสัตว และดานการขนสง

เน้ือสัตว (p = <0.001) จากผลการศึกษาครั้งน้ี สามารถ

นําขอมูลมาเปนแนวทางลดการปนเปอนเชื้อจุลินทรียใน

เน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเน้ือสัตวได 
 

คําสําคัญ: ความชุก, ปจจัยเส่ียง, การปนเปอนเชื้อ 

จุลินทรีย , เ น้ือสัตว ,  โรงฆาสัตวที่ ไดรับใบอนุญาต , 

ภาคเหนือตอนลาง 

 

Abstract 

  The purposes of this study were to study 

the prevalence and risk factors of microbial 

contamination in meat from the licensed 

slaughterhouses in the Lower Northern Region of 

Thailand such as Phitsanulok, Kamphaengphet, 

Tak, Nakhonsawan, Phitcit, Phetchabun, Sukhothai, 

Uttaradit, and Uthaithani province. The samples 

were 183 samples. The result showed that 49 

slaughterhouses (26.78%) were passed the 

standard criteria. The analysis of microbial quality 

of meat showed that 169 slaughterhouses were 

passed the Micro Assay: MA test and there had 

prevalence of Salmonella spp. 59.76%  

Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus 

spp. 71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform 

bacteria 81.66% and Total Bacteria count 62.72%. 

The risk factors of microbial contamination in 

meat from the licensed slaughterhouses in the 

Lower Northern Region of Thailand were 

slaughterhouses condition, building, sanitation, 

killing process, and transportation (p = <0.001). 

From the results of such assessment can be 

taken as preliminary to reduce the microbial 

contamination of meat from slaughterhouses 

and open markets. 



Keywords: Prevalence, risk factors, microbial 

contamination, meat, licensed slaughterhouses, 

Lower Northern Region 

 

1. บทนํา  

โรงฆาสัตว (Licensed Slaughter ) เปนสถานที่

และอาคารที่จัดตั้งขึ้นโดยมีวัตถุประสงคในการฆาสัตว 

เพื่อใหไดผลิตผลมาใชในการบริโภคของมนุษย ซ่ึงจะตอง

ไดรับใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว 

(ฆจส.2) เปนไปตามกฎกระทรวงฉบับที่ 5 (พ.ศ.2535) [1] 

จากขอมูลสํานักงานปศุสัตวเขต 6 จังหวัดพิษณุโลก ได

รายงานสรุปขอมูลโรงฆาสุกร โค ไก ที่ มีใบอนุญาต 

(ฆจส.2) ในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางพบจํานวนโรงฆา

สัตวทั้งหมด 323 โรง ซ่ึงเปนโรงฆาสัตวที่ไดรับใบอนุญาต

แลว คิดเปนรอยละ 19 จากจํานวนโรงฆาสัตวทั้งหมดใน

ประเทศไทย [2] นอกจากน้ีการสํารวจคุณภาพเน้ือสัตวใน

จังหวัดนครศรีธรรมราชในป 2557 พบวา เน้ือสัตวมีการ

ปนเปอน Salmonella spp.จํานวน 173 ตัวอยาง เปน

ตัวอยางเน้ือที่เก็บจากเขียงและโรงฆาสัตว [3] ซ่ึงจะเห็น

ไดวาการชําแหละเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวที่ไมไดมาตรฐาน 

อาจทําใหเกิดการปนเปอนจากเชื้อจุลินทรีย จัดเปนความ

เส่ียงสูงที่สงผลตอสุขภาพผูบริโภค ดังน้ันการศึกษาครั้งน้ี

จึงมีความจําเปนเพื่อประเมินมาตรฐานของโรงฆาสัตว 

ทดสอบคุณภาพของเน้ือสัตว  และศึกษาความชุกและ

ปจจัยเส่ียงของการปนเปอนเชื้อจุลินทรียจากโรงงานฆา

สัตวที่ไดรับใบอนุญาต เพื่อใชเปนแนวทางในการปรับปรุง

พัฒนาโรงฆาสัตวในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางไดเน้ือสัตว

ที่มีคุณภาพ และปลอดภัยตอผูบริโภคตอไป 

 

2. วัตถุประสงค 

  เพื่ อศึ กษาความชุ กและปจ จัย เ ส่ี ยงของการ

ปนเปอนเชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวที่ไดรับ

ใบอนุญาตในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย 

 

3. วิธีดําเนินงาน 

        ทําการเก็บขอมูลสภาพโรงฆาสัตวโดยกรมปศุสัตว

ของแตละจังหวัดจะทําการตรวจประเมิน ตามแบบฟอรม

การประเมินโรงฆาสัตว ฆจส.2 

3.1 ตัวอยางที่ใชในการศึกษา 

      ตัวอยางเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตว(เน้ือสุกร เน้ือไก ) 

จังหวัดพิษณุโลก กําแพงเพชร ตาก นครสวรรค พิจิตร 

เพชรบูรณ สุโขทัย อุตรดิตถ และอุทัยธานี จํานวน 447 

ตัวอยาง โดยตรวจหาเชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตว ไดแก 

Salmonella spp. ตามวิธีของ ISO6597:2007 (4thed.) 

Staphylococcus aureus ตามวิธีของ ISO 6888-1 [4], 

Enterococcus spp.ตามวิธีของ Nordic committee 

on food Analysis [5], Escherichia coli/Coliform 

bacteria โดยวิธี Solid Medium Method ของ 

Bacteriological Analytical Manual 2002 [6], Total 

plate count ตามวิธีของ Bacteriological Analytical 

Manual 2002[5] และตรวจหาสารตานจุลชีพตกคางใน

เน้ือสัตวโดยวิธีจุลินทรียวิเคราะห (Micro assay) โดยทํา

การเก็บตัวอยางและวิเคราะหขอมูลตั้งแตวันที่ 9 มกราคม 

2560–28 เมษายน 2560 

3.2 ข้ันตอนการตรวจวิเคราะห 

  3.2.1 การตรวจหา Salmonella spp.  

  ใชตัวอยางเริ่มตน 25 ± 1 กรัม เพาะแยกเชื้อตาม

วิธีของ ISO6597:2007 (4th ed.) เลือกโคโลนีที่สงสัยวา

เปน Salmonella spp. บนอาหาร BGA โคโลนีจะมีสี

ขาวหรือชมพู และอาหารรอบๆ โคโลนีจะมีสีชมพู สําหรับ

อาหาร XLD โคโลนีจะมีสีดําของไฮโดรเจนซัลไฟด (H2S) 

ตรงกลา ง  และ มี โซนใส สีชมพู -แ ดงอยู ร อบๆ  แต 

Salmonella spp. บางตัวจะให H2S เปนลบ บางครั้งจะ

พบโคโลนีสีเหลือง อาจจะมีจุดหรือไมมีจุดสีดํา การยืนยัน

เชื้อ (Confirmation of identify) โดยเลือก 1 โคโลนี

เดี่ยว บนอาหาร NA ลงใน TSI, MIL, Urea, MR-VP และ 

ONPG 

  3.2.2 การตรวจนับจํานวนจุลินทรียทั้งหมด (Total 

Plate Count)  

  ตัวอยางเริ่มตน 50 ± 1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ 

Bacteriological Analytical Manual 2002 เลือกนับ

จํานวนโคโลนีบนจานอาหารที่มีโคโลนีระหวาง 25-250 

โคโลนี นํามาคํานวณเพื่อรายงานผล 

  3.2.3 การตรวจหา Escherichia coli  

  ตัวอยางเริ่มตน 50±1 กรัม ทดสอบโดยใชวิธี Most 

probable number technique (MPN) ตามวิธีของ 



Solid Medium Method ของ Bacteriological 

Analytical Manual 2002 [6] ยืนยันผลโดยการทดสอบ

คุณสมบัติทางชีวเคมี ไดแก citrate, MIL, MR-VP และ

ทดสอบการสรางกาซใน LST และการติดสีแกรม  

  3 .2 .4 การตรวจ นับแบคที เรียกลุม โคลิฟอร ม 

(Coliform Bacteria)  

  ตัวอยางเริ่มตน 50±1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ 

Solid Medium Method ของ Bacteriological 

Analytical Manual 2002 [6] ตรวจนับโคโลนีโคโลนีสี

มวงแดงขนาดมากกวา 0.5 มม. และอาจมีโซนรอบโคโลนี

บนจานอาหารที่มีโคโลนีระหวาง 25-250 โคโลนี นํามา

คํานวณเพื่อรายงานผล 

  3 .2 .5  กา รตรวจนับ  Staphylococci และ  

Staphylococcus aureus 

  ตัวอยางเริ่มตน 10 ± 1 กรัม เพาะเชื้อตามวิธีของ 

ของ ISO 6888-1 [3] เลือกจานอาหารที่มีโคโลนีไมเกิน 

300 โคโลนี โดยมี typical และ atypical colony 

จํานวน 15- 150 โคโลนี นับทั้ง 2 ความเขมขน บันทึกผล

ลงแบบฟอรมการตรวจวิเคราะหหาเชื้อ S. aureus เลือก

โคโลนีที่เปน typical และ atypical อยางละ 5โคโลนี 

ยืนยันผล coagulase - positive ของ S. aureus บันทึก

ผลเปนบวกถาปริมาณของการจับกันเปนกอนมากกวา

ครึ่งหน่ึงของปริมาณเดิมของของเหลว 

 3.2.6 การตรวจหา Enterococcus spp.  

  ตัวอยางเริ่มตน 10 กรัม ทําตามวิธีของ Nordic 

committee on food Analysis [5] Enterococcus 

spp.เลือกเพลตที่ มีจํานวนเชื้อขึ้นอยู ในชวง 15-150 

โคโลนี โดยเลือกโคโลนีที่มีลักษณะมีสีชมพู ถึงสีชมพูเขม 

และและมีโซนรอบๆโคโลนี   

 3.2.7 การวิเคราะหสารตานจุลชีพตกคางในเน้ือสัตว 

  ใชวิธีจุลินทรียวิเคราะห (Micro assay) วัดโซนใส

(Clear Zone) ตามวิธีการตรวจวิเคราะหของสํานัก

ตรวจสอบคุณภาพสินคาปศุสัตว กรมปศุสัตว 

3.3 การวิเคราะหขอมูล 

     วิเคราะหขอมูลเชิงพรรณนาเก่ียวกับสภาพโรงฆา 

วิเคราะหความชุกในการตรวจพบเชื้อแตละชนิด และ

วิเคราะหปจจัยเส่ียงที่มีผลตอการปนเปอนเชื้อจุลินทรียใน

เน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวที่ ไดรับใบอนุญาตในเขตพื้นที่

ภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย ดวยสถิติ One-way 

ANOVA กําหนดระดับนัยสําคัญทางสถิติ ที ่p< 0.05  

4. ผลการศึกษา 

        ผลการศึกษาสภาพโรงฆาสัตว พบวาจํานวนโรงฆา

สัตวที่ผานเกณฑมาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 โรง  

(ดังภาพที่ 1) โดยเกณฑที่ โรงฆาสัตวทุกโรงผานเกณฑ

รวมกันในดานของโรงฆาสัตว คือวัสดุที่ใชมีความแข็งแรง

ไมทําใหเกิดอันตรายกับสัตวและสามารถปองกันสัตวจาก

สภาพแวดลอมภายนอกที่ไมเอ้ืออํานวยได และระบบการ

ระบายนํ้าหรือของเสียจากสัตว ดานสุขาภิบาล คือการ

ปองกันไมใหซากสัตวหรือเน้ือสัตวปนเปอนกับส่ิงสกปรก 

และการทําความสะอาด เปนตน 
 

ตารางที่ 1 ตัวแปรสภาพโรงฆาสัตว 5 ดาน 

ประเภทของตัวแปร 

1. โรงฆาสัตว 

- จํานวนพื้นที่รองรับสัตวที่เขาฆา 

- ความแข็งแรงของเครื่องมือ 

- ระบบการระบายนํ้าหรือของเสียจากสัตว 

2. อาคารโรงฆาสัตว 

- ลักษณะของพื้นหองฆาสัตว 

- ความสะอาดของมุมหอง ฝาผนัง เพดาน อุปกรณ และ 

  เครื่องมือตางๆ 

- ลักษณะของการก้ันหองผลิต 

- ปริมาณของแสงสวาง 

3. การสุขาภิบาล 

- กระบวนการปองกันเน้ือสัตวปนเปอนกับส่ิงสกปรก 

- การทําความสะอาด และกําจัดมูลฝอย/ส่ิงปฏิกูล 

4. กระบวนการฆาสัตว 

- กระบวนการตรวจโรคสัตวกอนและหลังจากฆา  

  โดยพนักงานตรวจโรคสัตวเทาน้ัน 

- พื้นที่สําหรับทําลายเน้ือสัตวที่ไมเหมาะจะใชเปนอาหาร 

5. การขนสงเน้ือสัตว 

- การควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเน้ือสัตว 

- การปองกันการปนเปอนส่ิงสกปรกระหวางการขนสง 

- ลักษณะพาหนะในการขนสงเน้ือสัตวโดยเฉพาะ 

- ความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บทั้งภายในและ

ภายนอกได 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1 แสดงพื้นที่โรงฆาสัตวที่ผานเกณฑมาตรฐาน 

 

  ผลการทดสอบคุณภาพเน้ือสัตว (เน้ือสุกร เน้ือไก) 

จากโรงฆาสัตวที่ ไดรับใบอนุญาตในจังหวัดพิษณุโลก 

กําแพงเพชร ตาก นครสวรรค พิจิตร เพชรบูรณ สุโขทัย 

อุตรดิตถ และอุทัยธานี ที่พบเชื้อจุลินทรีย จํานวน 183 

ตัวอยาง พบวา มีความชุกของการปนเปอนจุลินทรีย    

แตละชนิด ไดแก  Salmonella spp. 59.76%  

Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus 

spp. 71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform 

bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 62.72% 

(ดังภาพที่  2) เ ม่ือวิเคราะหปจจัยเส่ียงที่ มีผลตอการ

ปนเปอนเชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวที่ไดรับ

ใบอนุญาตในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย 

ไดแก ดานสภาพโรงฆาสัตว ดานอาคารโรงฆาสัตว ดาน

สุขาภิบาล ดานกระบวนการฆาสัตว และดานการขนสง

เน้ือสัตว (p = <0.001) (ดังตารางที่ 2) 

 

 
 

ภาพที่ 2 แสดงความชุกของเชื้อจุลินทรีย 

 

ตารางที่ 2 ความสัมพันธระหวางสภาพโรงฆาสัตวกับคุณภาพเน้ือสัตว 

ปจจัย 

จํานวนโรงฆาสัตวที่พบ

เชื้อจุลินทรีย 
OR (98%CI) 

p 

value ไมพบ 

(n=264) 

พบ 

(n=183) 

โรงฆาสัตว 

1.1 สามารถรองรับกับจํานวนสัตวที่เขาฆา 
ไมมี 

มี 

1 

263 

49 

134 
0.01(0.00-0.07) <0.001 

1.2 มีพื้นที่สําหรับสัตวปวยหรือสงสัยวาปวย 
ไมมี 

มี 

28 

236 

49 

134 
0.32(0.19-0.54) <0.001 

1.3 วัสดุที่ใชมีความแข็งแรงไมทําใหเกิดอันตรายกับ

สัตวและสามารถปองกันสัตวจากสภาพแวดลอม

ภายนอกที่ไมเอ้ืออํานวยได 

ไมมี 

มี 

1 

263 

49 

134 
0.01(0.00-0.07) <0.001 

1.4 ระบบการระบายนํ้าหรือของเสียจากสัตว 
ไมมี 

มี 

0.5 

264 

49 

134 
0.01(0.00-0.08) <0.001 

 

 



อาคารโรงฆาสัตว 

2.1 พื้นหองฆาสัตว 
ไมมี 

มี 

4 

260 

49 

134 
0.04(0.01-0.11) <0.001 

2.2 มุมหองเปนมุมโคงสะดวกตอการทําความ

สะอาด 

ไมมี 

มี 

54 

210 

49 

134 
0.70(0.45-1.09) 0.133 

2.3 ฝาผนังและเพดานหองฆาสัตวเปนวัสดุที่มีผิว

เรียบเพื่อปองกันการเกิดการสะสมส่ิงสกปรกและ

ลางทําความสะอาดงาย 

ไมมี 

มี 

38 

226 

49 

134 
0.45(0.28-0.73) 0.001 

2.4 มีหองเก็บอุปกรณ เครื่องมือตางๆ 
ไมมี 

มี 

49 

215 

49 

134 
0.62(0.39-0.97) 0.039 

2.5 หองนํ้าและหองสวมแยกออกเปนสัดสวน 
ไมมี 

มี 

16 

248 

49 

134 
0.17(0.09-0.32) <0.001 

2.6 อุปกรณ เครื่องมือตางๆที่สัมผัสกับเน้ือสัตว 
ไมมี 

มี 

1 

263 

49 

134 
0.01(0.00-0.07) <0.001 

2.7 การแยกพื้นที่สะอาดแยกออกจากพื้นที่ผลิต

สวนที่สกปรก 

ไมมี 

มี 

11 

253 

49 

134 
0.11(0.05-0.23) <0.001 

2.8 การก้ันหองผลิตสวนที่บริโภคเปนอาหารไดแยก

จากสวนที่บริโภคเปนอาหารไมได 

ไมมี 

มี 

44 

220 

49 

134 
0.54(0.34-0.86) 0.010 

2.9 แสงสวางเพียงพอโดยไมทําใหการมองเห็นสี

ของเน้ือสัตวผิดไป 

ไมมี 

มี 

2 

262 

49 

134 
0.02(0.00-0.08) <0.001 

2.10 ระบบสาธารณูปโภคระบบทําความสะอาด

และระบบระบายของเสีย 

ไมมี 

มี 

8 

256 

49 

134 
0.08(0.03-0.18) <0.001 

การสุขาภิบาล 

3.1 มีการปองกันไมใหซากสัตวหรือเน้ือสัตว

ปนเปอนกับส่ิงสกปรก 

ไมมี 

มี 

1 

263 

49 

134 
0.01(0.00-0.07) <0.001 

3.2 จัดใหมีที่รวบรวมหรือกําจัดมูลฝอยและส่ิง

ปฏิกูลที่ถูกสุขลักษณะ 

ไมมี 

มี 

5 

259 

49 

134 
0.05(0.00-0.07) <0.001 

3.3 การทําความสะอาด 
ไมมี 

มี 

0.5 

264 

49 

134 
0.00(0.00-0.08) <0.001 

กระบวนการฆาสัตว      

4.1 มีการตรวจโรคสัตวที่จะเขามาฆาและหลังจาก

ฆาเสร็จ 

ไมมี 

มี 

25 

239 

49 

134 
0.28(0.16-0.48) <0.001 

4.2 การตรวจโรคสัตวตองดําเนินการโดยพนักงาน

ตรวจโรคสัตวเทาน้ัน 

ไมมี 

มี 

22 

242 

49 

134 
0.24(0.14-0.42) <0.001 

4.3 มีบริเวณสําหรับทําลายเน้ือสัตวที่ไมเหมาะจะใช

เปนอาหาร 

ไมมี 

มี 

58 

206 

49 

134 
0.77(0.49-1.19) 0.220 

 



การขนสงเนื้อสัตว      

5.1 มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของ

เน้ือสัตว 

ไมมี 

มี 

143 

121 

49 

134 
3.23(2.15-4.85) <0.001 

5.2 มีการปองกันการปนเปอนส่ิงสกปรกระหวาง

การขนสง 

ไมมี 

มี 

82 

182 

49 

134 
1.23(0.81-1.87) 0.386 

5.3 พาหนะในการขนสงเปนแบบสําหรับการขนสง

เน้ือสัตวโดยเฉพาะ 

ไมมี 

มี 

196 

68 

49 

134 
7.88(5.13-12.09) <0.001 

5.4 สามารถทําความสะอาดพาหนะบริเวณจัดเก็บ

ทั้งภายในและภายนอกได 

ไมมี 

มี 

155 

109 

49 

134 
3.88(2.58-5.85) <0.001 

 

5. การอภิปรายผล 

 จากผลการประเมินสภาพโรงฆาสัตว พบวา

จํานวนโรงฆาสัตวที่ผานเกณฑมาตรฐานการประเมินมี

เพียง 49 โรงเทาน้ัน โดยเกณฑที่โรงฆาสัตวทุกโรงผาน

เกณฑรวมกันในดานของโรงฆาสัตว คือวัสดุที่ใชมีความ

แข็งแรงไมทําใหเ กิดอันตรายกับสัตวและสามารถ

ปองกันสัตวจากสภาพแวดลอมภายนอกที่ไมเอ้ืออํานวย

ได และระบบการระบายนํ้าหรือของเสียจากสัตว ดาน

สุขาภิบาล คือการปองกันไมใหซากสัตวหรือเน้ือสัตว

ปนเปอนกับส่ิงสกปรก และการทําความสะอาด เปนตน 

ผลการวิเคราะหคุณภาพเน้ือสัตว พบวามีโรงฆาสัตวที่

ผานการตรวจจุลินทรียวิเคราะห (Micro Assay: MA) 

มากที่ สุดมีจํานวน 169 โรง และผานการตรวจเชื้อ 

Staphylococcus aureus มีจํานวน 155 โรง สวนโรง

ฆาสัตวที่ผานการตรวจเชื้อ Salmonella spp. มีเพียง 

101 โรงเทาน้ัน การหาความชุกของการปนเปอน

จุลินทรียแตละชนิดพบวา Salmonella spp. 59.76%  

Staphylococcus aureus 91.72% Enterococcus 

spp. 71.01% Escherichia coli 68.05% Coliform 

bacteria 81.66% และTotal Bacteria count 

62.72% เม่ือวิเคราะหปจจัยเส่ียงที่มีผลตอการปนเปอน

เชื้ อ จุ ลินทรี ย ใน เ น้ือ สัต ว จากโร งฆ า สัตวที่ ไ ด รั บ

ใบอนุญาตในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลางของประเทศ

ไทย ไดแก ดานสภาพโรงฆาสัตว ดานอาคารโรงฆาสัตว 

ดานสุขาภิบาล ดานกระบวนการฆาสัตว และดานการ

ขนสงเน้ือสัตว (p = <0.001) เม่ือวิเคราะหสภาพโรงฆา

สัตวกับคุณภาพเน้ือสัตว พบวาปจจัยสําคัญที่ทําใหลด

การปนเปอนเชื้อจุลินทรียไดแก ดานสภาพโรงฆาสัตว 

เชน ความสามารถรอบรับกับจํานวนสัตวที่เขาฆา การมี

พื้นที่สําหรับสัตวปวยหรือสงสัยวาปวย วัสดุที่ใชมีความ

แข็งแรงไมทําใหเ กิดอันตรายกับสัตวและสามารถ

ปองกันสัตวจากสภาพแวดลอมภายนอกที่ไมเอ้ืออํานวย

ได และระบบการระบายนํ้าหรือของเสียจากสัตว (p = 

<0.001) ดานอาคารโรงฆาสัตว เชน พื้นหองฆาสัตว 

หองนํ้าและหองสวมแยกออกเปนสัดสวน อุปกรณ

เครื่องมือตางๆที่สัมผัสกับเน้ือสัตว การแยกพื้นที่สะอาด

แยกออกจากพืน้ที่ผลิตสวนที่สกปรก แสงสวางเพียงพอ

โดยไมทําใหการมองเห็นสีของเน้ือสัตวผิดไป และระบบ

สาธารณูปโภคระบบทําความสะอาดและระบบระบาย

ของเสีย (p = <0.001) ดานสุขาภิบาล เชน มีการ

ปองกันไมใหซากสัตวหรือเน้ือสัตวปนเปอนกับ ส่ิง

สกปรก จัดใหมีที่รวบรวมหรือกําจัดมูลฝอยและส่ิง

ปฏิกูลที่ถูกสุขลักษณะ และการทําความสะอาด (p = 

<0.001) ดานกระบวนการฆาสัตว เชน มีการตรวจโรค

สัตวที่จะเขามาฆาและหลังจากฆาเสร็จ และการตรวจ

โรคสัตวตองดําเนินการโดยพนักงานตรวจโรคสัตว

เทาน้ัน (p = <0.001) และดานการขนสงเน้ือสัตว เชน 

มีการควบคุมอุณหภูมิเพื่อรักษาคุณภาพของเน้ือสัตว 

พาหนะในการขนสงเปนแบบสําหรับการขนสงเน้ือสัตว

โดยเฉพาะ และสามารถทําความสะอาดพาหนะบริเวณ

จัดเก็บทั้งภายในและภายนอกได (p = <0.001) 

 

 

 



6. สรุปและขอเสนอแนะ 

6.1 สรุปผลการศึกษา  

  ผลการประเมินสภาพโรงฆาสัตว พบวา จํานวน

โรงฆาสัตวที่ผานเกณฑมาตรฐานการประเมินมีเพียง 49 

โรงเทาน้ัน ผลการวิเคราะหคุณภาพเน้ือสัตว พบวามี

โรงฆาสัตวที่ผานการตรวจจุลินทรียวิเคราะห (Micro 

Assay: MA) มีจํานวน 169 โรง และผานการตรวจเชื้อ 

Staphylococcus aureus มีจํานวน 155 โรง สวนโรง

ฆาสัตวที่ผานการตรวจเชื้อ Salmonella spp. มีเพียง 

101 โรงเทาน้ัน เ ม่ือหาความชุกของการปนเปอน

จุลินทรีย     แตละชนิดพบวา Salmonella spp. 

59.76% Staphylococcus aureus 91.72% 

Enterococcus spp. 71.01% Escherichia coli 

68.05% Coliform bacteria 81.66% และTotal 

Bacteria count 62.72% เม่ือวิเคราะหปจจัยเส่ียงที่มี

ผลตอการปนเปอนเชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจากโรงฆา

สัตวที่ไดรับใบอนุญาตในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนลาง

ของประเทศไทย ไดแก ดานสภาพโรงฆาสัตว ดาน

อาคารโรงฆาสัตว ดานสุขาภิบาล ดานกระบวนการฆา

สัตว และดานการขนสงเน้ือสัตว (p = <0.001)  

6.2 ขอเสนอแนะ 

  งานวิจัยน้ีสามารถใชเปนขอมูล และแนวทาง

สําหรับโรงฆาสัตวในการหาแนวทางลดการปนเปอน

เชื้อจุลินทรียในเน้ือสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่

จําหนายเน้ือสัตวได 
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